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REGLAMENTO TECNICO DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO DE AIDIMME

1. OBJETO DEL REGLAMENTO

El presente reglamento tiene por objeto establecer las prescripciones por las que se ha de regir la
solicitud, gestién, concesion y uso de la marca de seguridad de AIDIMME, contacto alimentario para

productos metalicos y de madera y derivados de madera, en contacto con alimentos.

Dada la falta de legislacién armonizada a nivel europeo para estos materiales en contacto con
alimentos, AIDIMME elabora este documento de forma que las empresas interesadas puedan tener una
garantia de la idoneidad de sus productos para su uso en contacto con alimentos. Para productos
metalicos y de madera en contacto con alimentos no existia ninguna marca de seguridad que pueda ser

de ayuda con objeto de garantizar dicha seguridad.
2. OBJETIVO DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO
La aplicacién de la marca de seguridad contacto alimentario persigue cinco objetivos principales:

1.— Identificar con esta marca todos aquellos productos, o familias de productos?, que:

v' Sean conformes al anexo | del presente Reglamento Técnico.

v" Provengan de una fabricacién controlada seguin lo establecido en el Anexo Il del
presente documento basado en el Reglamento Europeo 2023/2006 sobre buenas
practicas de fabricacion de materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

v’ Cumplan los criterios de la documentacion técnica (etiquetado y declaracién de
conformidad), segun lo establecido en el Anexo II.

v' Estén sometidos a un seguimiento periédico de fabricacién por parte de AIDIMME u

otras entidades delegadas y homologadas por ésta.

1Se entiende por “familia de producto” aquellos productos que tengan la misma funcién y que hayan sido fabricados segin un
mismo proceso de fabricacién, y que presenten la misma composicién. Por ejemplo: cucharas de acero inoxidable de distintos
tamanos.
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2.— Informar debidamente a los usuarios sobre la seguridad de los productos metélicos y de
madera y derivados de la madera, en contacto con alimentos a través de su etiquetado. (ver

8.1)

3.— Avalar el cumplimiento del Reglamento Europeo 1935/2004 sobre materiales y productos
en contacto con alimentos, cuya principal finalidad es garantizar el funcionamiento efectivo
del mercado interior en relacién con la comercializacion de los materiales y objetos

destinados a entrar en contacto directo o indirecto con alimentos.

4.— Impulsar la cooperacién cliente-proveedor entre empresas relacionadas con el Sector de
articulos metalicos y de madera y derivados, destinados a entrar en contacto con

alimentos, para conseguir un producto competitivo, y con el nivel de fiabilidad deseado.

5.— Unificar y difundir la imagen de seguridad aplicada al Sector de articulos metalicos y de
madera y derivados, destinados a entrar en contacto con alimentos, mediante un apoyo

respaldado por un organismo independiente.

3. PROPIEDAD DE LA MARCA

La marca de seguridad contacto alimentario en productos en contacto con alimentos es propiedad
exclusiva de AIDIMME Instituto Tecnoldégico Metalmecanico, Mueble, Madera, Embalaje y Afines, cuya
sede cuya sede social esta situada en Valéncia Parc Tecnologic, Avenida Leonardo da Vinci, 38 y con

sede fiscal en Avenida Benjamin Franklin 13, Valéncia Parc Tecnologic, 46980 Paterna, Valencia.
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4. CONCESION DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO

La marca de seguridad contacto alimentario se concede a los productos que superan

satisfactoriamente los requisitos exigidos por AIDIMME, basados en:

e La verificacion mediante ensayos de que los limites de migracion? especificos y globales (LME
/LMG] de los productos en contacto con alimentos estan por debajo de:
o Productos metélicos: Los definidos en la Resolucién (CM/Res (2013)/9) elaborada
por el Consejo Europeo. Se adjunta a este Reglamento como Anexo |.A
o Productos de madera y derivados de madera: Los indicados en el Anexo . B de este
Reglamento, los cuales se estipulan a partir de los limites apropiados definidos en el
Reglamento Europeo 10/2011 sobre materiales y objetos plasticos destinados a

entrar en contacto con alimentos, segun las condiciones de contacto previstas.

e No modifican las caracteristicas organolépticas de los alimentos.

e |a verificacién, mediante una auditoria del proceso de produccién, del cumplimiento del
Reglamento Europeo 2023/2006 sobre buenas practicas de fabricacién de materiales y

objetos destinados a entrar en contacto con alimentos.

e Larevision de la documentacion técnica (etiquetado y declaracion de conformidad)

El resto de las las condiciones establecidas en este Reglamento de AIDIMME.

2 En funcién del uso previsto y el tipo de materiales empleados
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Para su identificacidn, se dispone de los siguientes soportes:

e Etiqueta de seguridad contacto alimentario dirigida a productos de venta al consumidor.
e Certificado de control de materiales metalicos y de madera y derivados de madera, en
contacto con alimentos conforme a lo dispuesto en el Reglamento Europeo 1935/2004,

dirigido principalmente a clientes o distribuidores del producto.

5. RESPONSABILIDADES

La autorizacién al uso de la marca de seguridad contacto alimentario, no sustituird la garantia que,
conforme al Real Decreto Legislativo 1/2007, de 16 de noviembre, de la Ley General para la Defensa de

los Consumidores y Usuarios corresponde al titular, fabricante, distribuidor o importador.

La concesidn por parte de AIDIMME, de la marca de seguridad contacto alimentario al titular para su uso
en los productos evaluados, no supone que AIDIMME garantice la seguridad de contacto alimentario del
resto de los productos fabricados/importados por el solicitante. AIDIMME sélo puede responder de la
conformidad a las condiciones establecidas en las condiciones de la Marca, de las familias de
productos sobre los que se han realizado los ensayos y verificaciones oportunas, asi como los que se

generen siguiendo el mismo proceso productivo auditado y utilizando las mismas materias primas.

El titular se responsabilizard de que los productos marcados con la marca de seguridad contacto
alimentario responden a idénticas caracteristicas que aquellos sobre los que AIDIMME realiz6 los
analisis, ensayos y verificaciones. De igual modo, también se responsabiliza de corregir todas las no

conformidades que pudieran surgir durante el proceso.

Durante el periodo de vigencia del derecho de uso de la marca, el titular debe aplicar el sistema de
control establecido en el punto 7 de “Proceso de Obtencién” del presente Reglamento Técnico. La
Comisién de control de calidad de marca3 podra realizar una verificacién del funcionamiento de control

en cualquier momento.

3 La Comisién de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario es el organo de gestién de la Marca de Seguridad
en contacto alimentario.
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6. GESTION DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO
6.1. AIDIMME

El Instituto Tecnolégico Metalmecanico, Mueble, Madera, Embalajes y afines, AIDIMME asume la
responsabilidad de la aplicacién del presente Reglamento y de todas las acciones tomadas de su

marco.

6.2. Organo de Gesti6n: Comisién de Control de Marca Seguridad Contacto Alimentario. de

La Comision de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario de AIDIMME es la encargada
de gestionar y desarrollar las acciones concretas previstas en este Reglamento. Cualquier consulta o

reclamacién sera dirigida a esta Comision.

Estd formada por personal de AIDIMME experto en el sector, siendo presidida por el Director del
Instituto. La identidad de sus componentes se encuentra recogida en el correspondiente

Procedimiento Interno, encontrandose a disposicién de cualquier solicitante o titular.

6.3. Atribuciones de la Comisién de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario

— Laelaboraciéon y modificacion del presente Reglamento Técnico.

— La organizacién y control de las tareas de inspeccion, seguimiento y vigilancia inherentes a la
sistematica de concesidn de la marca.

— La concesidn del derecho de uso de la marca. Para ello, evaluara el informe de la auditoria y el
informe de los resultados de los ensayos, asi como la informacién adicional disponible.

— En caso de reclamacidn, que se hara por escrito ante la Comision de control de calidad de marca
seguridad contacto alimentario de AIDIMME, por denunciante perfectamente identificado, cuyos
datos pueden permanecer en el secreto profesional si lo desea, la Comision procedera a establecer
las oportunas comprobaciones de inspeccién, control y ensayos para ratificar la veracidad del
contenido de la reclamacion.

- En caso de que exista una demanda relativa a la seguridad en contacto con alimentos de un
producto, marcado, el titular de la marca debe aceptar un arbitraje de AIDIMME, asumiendo el coste
que ello lleve consigo en caso de que se falle a favor del demandante. En caso contrario el coste
corre a cargo del demandante

— Atender las reclamaciones de los solicitantes y titulares.

— Acuerdos de certificacion con otros organismos, tanto nacionales como extranjeros.

— De manera general, todas las medidas necesarias para el funcionamiento, gestién y proteccién de

la marca.
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- Sancionar las infracciones que se lleven a cabo contra el presente reglamento. (Ver 8.3)
— Decidir la retirada de la marca de seguridad contacto alimentario a un producto, familia de

productos o incluso de forma total al propio titular, en funcién de la gravedad

6.4. Colaboradores externos

AIDIMME podra suscribir Convenios de Colaboracién particulares con los laboratorios, organismos o
profesionales adecuados, delegando las tareas de realizacién de ensayos, auditorias y controles en

fabrica.

En todo caso, realizara las verificaciones y los ensayos de intercomparacién que considere oportunos.
Estos convenios quedaran restringidos exclusivamente a los términos particulares de cada Contrato de
obtencién de la marca de seguridad contacto alimentario, el cual quedard siempre supeditado a las
disposiciones generales contempladas en el presente Reglamento y a las decisiones de la Comisién de

control de calidad de marca seguridad contacto alimentario.
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7. PROCESO DE OBTENCION DE LA MARCA

La empresa debe disponer de los medios suficientes para poder demostrar que el proceso de
fabricacién de sus productos cuenta con el grado de garantia de seguridad alimentaria exigido. Los
productos deben cumplir los requisitos establecidos en el Reglamento Europeo 1935/2004 y los
requisitos definidos por AIDIMME en el presente Reglamento y en sus anexos, debiendo
comprometerse a realizar un seguimiento para comprobar el mantenimiento de la marca de seguridad

en el contacto alimentario de sus productos.

7.1 SOLICITUD

Puede solicitar la concesidon del derecho de uso de la marca cualquier empresa que fabrique o
comercialice articulos metalicos o de madera y derivados, destinados a entrar en contacto con

alimentos, justificando su condicién de representante legal del producto para el que solicita la marca.

En el Anexo Il se encuentra un cuestionario para la solicitud de la marca de seguridad en contacto

alimentario.

Si asi lo desea, el solicitante podra pedir un presupuesto del coste de las auditorias, control y ensayos

necesarios para la obtencién de la marca de seguridad contacto alimentario.

AIDIMME facilitara a todas las empresas que lo requieran, la documentacidn necesaria para efectuar la
solicitud, incluyendo el presente Reglamento Técnico.

Paralelamente al comienzo de los trabajos necesarios para la concesién, el solicitante firmara el
Contrato para la Obtencién y Conservacion de la marca de seguridad contacto alimentario, aceptando
tanto el presupuesto econédmico como los requisitos y condiciones reflejadas en dicho contrato y en
este Reglamento.

Sila solicitud es conforme con lo indicado en este Reglamento, se procederd a abrir el expediente
correspondiente e iniciar el proceso de tramitacion.

Si una vez asignado el nimero de expediente, éste no progresa durante un afio por causas ajenas a

AIDIMME, el Comité de Calidad, puede decidir su anulacion.
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7.2 TRAMITACION

Una vez abierto el expediente, se iniciara el proceso de tramitacién.

Para comprobar que la empresa dispone de los medios suficientes para fabricar sus productos con la
garantia de seguridad alimentaria exigida, y que dichos productos cumplen con los requisitos
establecidos en el Reglamento Europeo 1935/2004 y con los requisitos definidos por AIDIMME en los
anexos de este Reglamento, AIDIMME realizard los ensayos de migracion correspondientes de aquellos
productos para los que la empresa haya solicitado la tramitacién, asi como una auditoria de

comprobacién del proceso de fabricacion.

A continuacidn se detallan cada una de estas actividades:

7.2.1. Ensayos de migracion

Estos ensayos de migracién se realizardn en los laboratorios de AIDIMME, y otros laboratorios
delegados y homologados por esta. Se rellenara una hoja de solicitud de ensayo, donde estaran
contemplados los productos para los que se quiere obtener la marca de seguridad en contacto
alimentario, se determinara el conjunto de ensayos que AIDIMME estime oportuno considerando las
caracteristicas de los materiales y el uso previsto, asi como el ndmero y caracteristicas de las

muestras que la empresa deberd suministrar para ser analizadas.

Los ensayos se realizardn en base al procedimiento interno especifico correspondiente, teniendo en
cuenta los limites de migracion especificos maximos aceptables basados en la resolucion CM/Res
(2013)/9 de la Comisi6n Europea y en el Reglamento Europeo 10/2011, que se muestran en los anexos

Ayl B, segin el tipo de material.

Tras la realizacion de los ensayos, se emitira el informe de los mismos por parte del responsable del

laboratorio, y se adjuntard al informe de la auditoria realizada.

Si el resultado de los ensayos mostrara algun valor por encima del limite de migracidn, no seria posible

continuar con el proceso de obtencién de la marca.
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7.2.2. Visita de auditoria a la empresa

AIDIMME realizara una auditoria a la empresa del solicitante, en la que se inspeccionaran los procesos
de aprovisionamiento, disefio (si pertenece a la empresa), fabricacion y almacenamiento implantados

en la misma, recogiendo la documentacion requerida.

Esta evaluacién se hara considerando los criterios relacionados con el cumplimiento del Reglamento
Europeo. 2023/2006 y en caso de que existan buenas practicas relacionadas con los procesos de
fabricacion. En el anexo Il se muestra el listado de los requisitos que seran verificados durante la

auditoria.

Con toda la informacién recogida, se realizard un informe de la auditoria que recogerd las no

conformidades observadas.

En caso necesario, AIDIMME solicitara a la empresa un plan de acciones correctivas adecuadas para
solventar las no conformidades detectadas. Dicho plan debera indicar los plazos previstos para su

puesta en marcha (generalmente, no superior a tres meses).

El informe de la auditoria tiene una vigencia de 6 meses a partir de la fecha de recepcién, finalizado
dicho periodo si no se han corregido las no conformidades detectadas en la primera visita, sera
necesario volver a realizar otra vez la auditoria para poder obtener la marca de seguridad en contacto

alimentario.

La Comision de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario evaluard los resultados
globales, tanto de la auditoria como de los resultados de los ensayos. En caso de cumplir los requisitos
exigidos, se procedera a emitir el certificado de control y a la concesién, por parte de AIDIMME, de la

marca de seguridad en contacto alimentario para los productos analizados.
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ENSAYOS DE MIGRACION

AUDITORIA DE VERIFICACION BUENAS
PRACTICAS DE FABRICACION

EMISION DE CERTIFICADO DE CONTROL
DE MATERIALES METALICOS/MADERA EN
CONTACTO CON ALIMENTOS

SEGUIMIENTO ANUAL DE LA MARCA

Resumen de los pasos a seguir para la obtencién de la marca

7.3. REGISTRO

AIDIMME mantendra un registro de empresas que disponen de la marca, con objeto de difundir la
conformidad de los productos/familias de productos con las especificaciones técnicas y las de este
Reglamento. El listado de productos con la marca seguridad contacto alimentario estard a disposicion

publica.
8. CONDICIONES DE USO
8.1. Usodelamarca

El uso de la marca de seguridad contacto alimentario de AIDIMME sélo estd autorizado bajo las

condiciones contempladas en el presente reglamento y los titulares# con derecho a uso deben

respetarlas en todo momento.

Sélo pueden hacer uso de la marca los titulares autorizados por AIDIMME, el derecho de uso no podra

ser transferido a otro titular.

En el anexo IV se adjunta el Manual de Identidad Corporativa de la marca de seguridad contacto

alimentario.

4 El beneficiario del derecho de uso de la marca garantia de seguridad alimentaria se denominara "titular”.
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La marca se concede, bien a las familias de productos, bien a los productos que hayan superado los
requisitos acordados por la Comisién de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario
establecidos en el presente Reglamento y en sus anexos, pudiendo ser utilizados solamente sobre las
familias de productos o productos a los que se ha realizado los ensayos y verificaciones oportunas, asi
como los que se generen siguiendo el mismo proceso productivo auditado y utilizando las mismas
materias primas. No obstante, si el titular lo considera apropiado, podra solicitar a AIDIMME el permiso
para utilizar la marca de seguridad contacto alimentario integrado adecuadamente en la imagen

corporativa de la empresa.

El mantenimiento del derecho de uso de la marca esta subordinado a los resultados de las auditorias y
ensayos que se realicen periodicamente y al cumplimiento de las condiciones generales y/o parciales

pactadas en el Contrato para la Obtencién y Conservacion de la marca.

La ampliacién del derecho de uso a productos no contemplados en una solicitud anterior sera tramitada
como si se tratase de una nueva solicitud. Estos nuevos productos se incorporaran a la relacion de

seguimienteo anual.

Si se produce una modificacién juridica en la empresa o un cambio de razén social, el titular debera de

informar inmediatamente a AIDIMME.

El titular dnicamente podra utilizar los originales de la marca que le sean entregados por AIDIMME y que
hayan sido objeto del oportuno Contrato para la Obtencién y Conservacién de la marca, no pudiendo en

ningun caso utilizar reproducciones ni siquiera totales de las mismas.

El titular podra efectuar publicidad en la que se haga referencia a la concesién de uso de la marca, pero
siempre que no induzca a confusion respecto al alcance y significado de la utilizacién de dicha marca.
Con objeto de evitar cualquier equivoco, el titular debera remitir previamente y por escrito a AIDIMME Ia
informacién que va a ser objeto de publicidad y AIDIMME comunicara su consentimiento u oposicion,

todo ello siempre por escrito.
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El titular no podra hacer uso del Certificado y de la marca de seguridad en contacto alimentario desde el

momento en que:

— Caduca el periodo de validez.

— AIDIMME comunique la suspensién temporal o la retirada definitiva del mismo.
La marca de seguridad contacto alimentario y el certificado de control, se conceden a una familia de
producto, no constituyendo una certificacion de calidad del producto, ni de conformidad del sistema de
gestion que pueda tener implantado la empresa, ni de certificacién de los servicios/prestaciones que
pudieran estar relacionados con el producto.
De igual forma, la certificacion del sistema de gestion que pueda tener la empresa, no implica la

certificacion de los productos en contacto con alimentos.

AIDIMME se compromete a difundir en la web de la marca los productos y titutlares que disponen de la

marca de seguridad contacto alimentario.

AIDIMME también se compromete a informar a los usuarios o titulares de la marca sobre aquellas
novedades legislativas que puedan afecta a sus productos en temas relacionados con seguridad de

productos en contacto con alimentos.
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8.2. Uso abusivo

Se considera uso abusivo de la marca, cuando la misma se utilice:
= Enproductos cuya solicitud esté en tramite.
= Enproductos cuya solicitud ha sido denegada.
=  Enproductos cuya concesion haya sido suspendida temporalmente o retirada.
= Enproductos diferentes a los que lo tienen concedido.
= Enproductos para los que no existe ni solicitud ni concesién del derecho de uso.
= En productos que se hayan fabricado en lugares distintos a los contemplados en el

contrato.

Igualmente, se considerard uso abusivo la inclusién de informacién confusa o no autorizada en los

documentos relacionados con la marca de AIDIMME.

Ademas de las sanciones aplicables descritas posteriormente, todo empleo abusivo de la marca, bien
sea por un solicitante, un titular o un tercero, dara derecho a que AIDIMME inicie, dentro del marco de la
legislacion vigente, cualquier accidn judicial que estime conveniente.

8.3.Sanciones

Si las infracciones cometidas sobre el derecho de uso son graves a juicio de la Comisién, ésta podra

aplicar alguna de las siguientes sanciones:

e Apercibimiento con o sin aumento de la frecuencia de los controles o ensayos de seguimiento.

e Suspensién temporal del derecho de uso de la marca.

Retirada definitiva del derecho de uso de la marca.

e Noconcesién del derecho de uso de la marca.
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Antes de elevar una propuesta de sancién, AIDIMME comunicara al afectado su intencién de hacerlo y
asegurara su oportunidad de ser oido. En caso de que los sancionados no estén conformes con el
acuerdo adoptado sobre la sancién, podran recurrir, por escrito y en un plazo maximo de 15 dias, a la

Comision.

9. VIGENCIAY MANTENIMIENTO DE LA MARCA

El certificado tendrd una validez de 3 afos, siempre y cuando los ensayos y las auditorias de
seguimiento anuales verifiquen el cumplimiento del Reglamento de la marca seguridad contacto

alimentario de AIDIMME.

Ademas de superar los requisitos exigidos, tanto en los controles implantados en fabrica como en los
ensayos, la empresa se compromete a realizar un seguimiento en un plazo no superior a 12 meses
desde la fecha de concesidn, para continuar disponiendo del derecho de uso de la marca de seguridad

contacto alimentario.

La no colaboracién por parte de la empresa en la realizacién del seguimiento, tanto en la auditoria,
como en los ensayos (por ejemplo, facilitando muestras para ensayo) podra ser objeto de alguna de las

sanciones establecidas en el punto 8.

El control comprende las auditorias regulares anuales y extraordinarias acordadas por la Comision de

control de calidad de marca seguridad contacto alimentario.

El seguimiento incluye una nueva auditoria a las instalaciones de fabricacién, la comprobacién del
funcionamiento de los medios de produccién y control del producto, la verificacién de los resultados
que figuran en los registros de la empresa, y la recopilacién de la documentacion técnica y comercial
referente al producto. Igualmente, incluye la solicitud de muestras para la realizacién de ensayos en el

laboratorio.

Si el caso lo requiere, se evaluaran también las eventuales modificaciones realizadas por el titular, de
las que la Comisién de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario debe tener oportuno

conocimiento.
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La vigilancia regular de la fabricacién del producto es un derecho que se deriva de la concesién del

derecho de uso de la marca.

La Comisién de control de calidad de marca seguridad contacto alimentario de AIDIMME realizara un
especial seguimiento de las reclamaciones que afecten a productos identificados con la marca,
anticipando el plazo previsto de la realizacién del seguimiento anual, cuando proceda, tras analizar la
informacion disponible.

Si el titular hiciera caso omiso de las recomendaciones de la Comision de control de calidad de marca
seguridad contacto alimentario para corregir los problemas detectados, le seria aplicado alguna de las

sanciones establecidas en el punto 8.

10. CONDICIONES ECONOMICAS

AIDIMME establecera y comunicard a las empresas que soliciten la certificacién las tarifas
correspondientes a las actividades relacionadas con la concesién, seguimiento y renovacién de la

marca y Certificado de control.

Los pagos efectuados durante el proceso de tramitaciéon de la solicitud no se reembolsaran a la

empresa peticionaria en ningln caso.

11. CONFIDENCIALIDAD

Durante todo el proceso de obtencion y uso de la marca, AIDIMME y cualquiera de sus colaboradores
estan sujetos a secreto profesional, respecto a los datos o cualquier informacién recogida o facilitada

por el solicitante.

AIDIMME tratara de forma confidencial toda la informacién, datos y documentos de las empresas a los
que pueda tener acceso durante los procesos de concesién, mantenimiento o renovacidn, cuando
proceda y hara uso exclusivo de dicha informacién, datos o documentos, para los fines contemplados

en este Reglamento.
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12. MODIFICACION DEL REGLAMENTO Y ANEX0S

El presente Reglamento podra ser modificado por la Comisién de control de calidad de marca seguridad

contacto alimentario, debiendo comunicarlo por escrito a los titulares.

AIDIMME podra modificar, de forma unilateral, los anexos cuando lo considere oportuno, comunicandolo
a los titulares de la marca, precisando en caso necesario, el plazo que se concede para aplicar las

nuevas condiciones.
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ANEXO0S DEL REGLAMENTO TECNICO DE OBTENCION Y USO DE LA MARCA DE SEGURIDAD
CONTACTO ALIMENTARIO DE AIDIMME

LIMITES DE MIGRACION ESPECIFICOS MAXIMOS ACEPTABLES DE METALES UTILIZADOS EN LA
FABRICACION DE ARTICULOS METALICOS y DE MADERA DESTINADOS A ENTRAR EN CONTACTO CON
ALIMENTOS.

a. | A:Productos metalicos

b. IB:Productos de madera y derivados

BUENAS PRACTICAS DE FABRICACION.

CUESTIONARIO PARA LA SOLICITUD DE LA MARCA DE SEGURIDAD EN CONTACTO ALIMENTARIC.

MANUAL DE IDENTIDAD CORPORATIVA DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO.
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ANEXO | A. LIMITES DE MIGRACION ESPECIFICOS MAXIMOS ACEPTABLES DE METALES UTILIZADOS EN LA
FABRICACION DE ARTICULOS METALICOS DESTINADOS A ENTRAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

A continuacién se muestran los limites de migracion especificos (SRL) maximos aceptables en la
fabricacion de articulos metalicos destinados a entrar en contacto con alimentos establecidos por la

Comisién Europea en la resolucion CM/Res (2013)/9.

Referencia Ensayo Metal SRL [mg/kg simulante alimenticio]
CM/Res (2013)/9 Migracion Al 5
CM/Res (2013)/9 Migracién Sb 0.04
CM/Res (2013)/9 Migracion Cr 0.250
CM/Res (2013)/9 Migracion Co 0.02
CM/Res (2013)/9 Migracion Cu 4
CM/Res (2013)/9 Migracion Fe 40
CM/Res (2013)/9 Migracion Mg
CM/Res (2013)/9 Migracion Mn 1.8
CM/Res (2013)/9 Migracion Mo 0.12
CM/Res (2013)/9 Migracion Ni 0.14
CM/Res (2013)/9 Migracion Ag 0.08
CM/Res (2013)/9 Migracion Sn 100
CM/Res (2013)/9 Migracion Ti
CM/Res (2013)/9 Migracion v 0.01
CM/Res (2013)/9 Migracion In 5
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Limites de migracion especificos (SRL) maximos de sus posibles impurezas, establecidos por la

Comisién Europea en la resolucion CM/Res (2013)/9.

Referencia Ensayo Metal SRL [mg/kg simulante alimenticio]
CM/Res (2013)/9 Migracion As 0.002
CM/Res (2013)/9 Migracion Ba 1.2
CM/Res (2013)/9 Migracién Be 0.01
CM/Res (2013)/9 Migracion Cd 0.05
CM/Res (2013)/9 Migracion Pb 0.010
CM/Res (2013)/9 Migracion Li 0.048
CM/Res (2013)/9 Migracion Hg 0.003
CM/Res (2013)/9 Migracion Tl 0.0001
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ANEXO | B. LIMITES DE MIGRACION ESPECIFICOS MAXIMOS ACEPTABLES DE PRODUCTOS DE MADERA
UTILIZADOQS EN LA FABRICACION DE ARTICULOS DESTINADOS A ENTRAR EN CONTACTO CON ALIMENTOS.

A continuacion se muestran los limites de migracion especificos (LME) maximos aceptables en la
fabricacion de articulos en madera destinados a entrar en contacto con alimentos establecidos por la
Comision Europea en el Reglamento (UE) n® 10/2011 y otras disposiciones legales para la madera en

contacto con alimentos

Referencia Ensayo Compuestos LMG [mg/dm* simulante alimenticio]
Reglamenta UE N° Migracion global Conjunto extraible 10
10/2011
Referencia Ensayo Compuestos LME [mg/kg simulante alimenticio]
Reglamento Migracién especifica Al 1
10/2011° Migracién especifica Ba 1
Migracién especifica Co 0.05
Migracién especifica Cu 5
Migracidn especifica Fe 48
Migracién especifica Li 0.6
Migracidn especifica Mn 0.6
Migracién especifica Ni 0.02
Migracidn especifica In 25
Referencia Ensayo Compuestos LME [mg/kg simulante alimenticio]
Migracion especifica Melamina (2,46- 256
triamino-1,3,5-triazina)
Reglamento Migracién especifica Formaldehido 15
10/2011 Migracion especifica Aminas aromaticas g g5”
primarias
Migracién especifica Aminas alifaticas g g8
primarias
Migracion especifica Aceites minerales 0.5 (Drat de legislacion alemana papel)
sintéticos
Migracién especifica Emision de  Enfuncién de los compuestos detectados
Compuestos Organicos
volatiles (cav).
Alimentos secos.
Migracidn especifica Conservantes de la  Enfuncién de los compuestos detectados o con
madera indicios de presencia

> Texto consolidado con la versién de 29 abril de 2017
65610 en el caso que existan colas de melamina-formaldehido en formulacion
?Enel caso de empleo de colas basadas en poliuretano con catalizadores isocianato aromaticos

8 Enel caso de empleo de colas basadas en poliuretano con catalizadores isocianato alifaticos
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ANEXO I1. BUENAS PRACTICAS DE FABRICACION

Los procesos de produccién se deben mantener bajo un estricto control para que el material fabricado,

destinado a estar en contacto con alimentos, responda a las especificaciones técnicas aplicables.

El objetivo de este anexo de buenas practicas de fabricacion es controlar los pardmetros necesarios en
el proceso de disefio, fabricacién de productos metalicos que entren en contacto con los alimentos y

etiquetado, asi como la declaracién de conformidad de dichos productos.

El plan de control abarcard todas las fases del proceso: disefio del producto, si corresponde a la
empresa, Yy si no es asi, desde la recepcidon de materias primas hasta la expedicién y transporte del

material final y el etiquetado y declaracién de conformidad del producto.

CONTROL EN LA FASE DE DISENO

El objetivo de esta parte del sistema es asegurar la conformidad del desarrollo del disefio de articulos
destinados a entrar en contacto con alimentos, en lo referente a la planificacién del disefio y al control

en el cumplimiento, tanto de requisitos técnicos como legales de los materiales.

Para el control de las operaciones de disefio y desarrollo se detallaran:
e Pauta para establecer la planificacién del disefio de los productos.
e Registros de los elementos de entrada del disefio: Requisitos funcionales, técnicos y legales
que debe cumplir el producto.
e Registros de los resultados del disefio para evidenciar que cumplen con los elementos de

entrada.
e Registro de las revisiones y posibles cambios realizados a los productos disefados.
e Pauta de control para evitar el uso de documentacidn técnica [plano, férmulas, analiticas, etc.]

obsoleta o modificada.
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CONTROL EN LA FASE DE RECEPCION Y ALMACENAMIENTO

El objetivo de esta parte del plan de control es asegurar la adecuada recepcion de las materias primas
utilizadas en la fabricacion de los materiales y objetos destinados al contacto con alimentos, en lo
referente a trazabilidad del material, correcta ubicacién en el almacén, condiciones higiénicas

adecuadas y prevencién de la contaminacion fisica, quimica y microbiolégica.

Plan de control de recepcién y almacenamiento

En el control de las operaciones de recepcién y almacenamiento se detallaran:
e Las materias primas recibidas y especificaciones que deben cumplir, incluyendo peligros y
riesgos asociados de cada una de ellas, si fuera necesario.
e Metodologia de trabajo que incluya las medidas preventivas para minimizar los riesgos

detectados.

e Metodologia de verificacion y aceptacion del material que se recibe como materia prima. Se

estableceran criterios de aceptacion y rechazo.

e Toma de datos para registrar las operaciones de recepcién y almacenamiento de los

materiales con el objetivo de asegurar la trazabilidad y documentacién.

Se debera tener en cuenta:

e La legislacién aplicable y las fichas de seguridad. Las materias primas recibidas deben ser
adecuadas para el uso al que estan destinadas.

e Lasupervision del etiquetado adecuado correspondiente a su identificacion y trazabilidad, y si
es necesario, también el etiquetado correspondiente al articulo 15 del Reglamento (CE) N°
1935/2004 (en documentos adjuntos, etiquetas o envases o en los propios materiales u
objetos).

e La identificacion y etiquetado de los materiales en el almacén, con el fin de evitar el uso

indebido.
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e Las fichas técnicas del material recibido, para verificar su conformidad y en caso negativo

ordenar las acciones correctivas pertinentes.

e La informacion relativa a la recepcién de las materias primas y materiales, que, si fuera

necesario, deberd ser registrada y archivada.
e La designacién de un responsable que vele por el correcto cumplimiento, este responsable

estara formado para tal fin.
CONTROL EN LA FASE DE FABRICACION
El objetivo de esta parte del plan es asegurar la correcta ejecucién del proceso de fabricacion de
manera que se garantice la seguridad del material destinado a entrar en contacto con alimentos,

controlando los pardmetros criticos durante la fabricacién.

Plan de control de la fabricacién

Esta parte del plan estara basada en un proceso que establezca las operaciones de manipulacién y

fabricacién que se deben llevar a cabo. Se detallara:

e Ladescripcién del proceso de fabricacion del material u objeto destinado a entrar en contacto
con alimentos, con todas las operaciones que se lleven a cabo en la empresa.

e Ladescripcion de la correcta manipulacion de las materias primas y auxiliares en su empresa
siguiendo las recomendaciones de los proveedores.

e Los peligros y los riesgos que puedan existir durante la manipulacion de materias.

e Los parametros de control de interés.

e Las pautas de control para la toma de datos que deberian permitir vigilar los pardmetros de
interés criticos. La aplicacion de estos controles sera diferente en funcién del material a
fabricar: control de espesores, control de acabado, control de los pardmetros de impresién,
etc.

e Las acciones correctivas necesarias para actuar en caso de que se produzca un error 0 una

mala practica detectada.
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e Elcumplimiento y la verificacién de los controles de calidad llevados a cabo al final de la linea o
en laboratorio de calidad. Se incluyen los formatos u hojas de control de fabricacién en las que
se identifique el lote de materia prima con el objetivo de garantizar la trazabilidad. Deberian
aplicarse los procedimientos adecuados para garantizar que pueda identificarse, aislarse y
reanalizarse todo el producto producido.

e Las pautas de control de la calibracion periddica de los equipos de medida (peso, volumen,
temperatura, etc.) siguiendo normas certificadas. Deberian mantenerse registros detallados,
para garantizar que toda la calibracién esta actualizada y que el equipo de envasado funciona

con el nivel de exactitud requerido.

Conceptos a tener en cuenta:

e Las condiciones higiénicas generales (edificios, personal, instalaciones, etc.) de la empresa
deberan ser las adecuadas para evitar contaminacion de los materiales.
e Tanto sise dispone de una Unica linea de produccién como de multiples, se aplicaran medidas

para evitar |la posible contaminacidn entre los distintos productos, materiales, Utiles, etc.
CONTROL EN LA FASE DE ALMACENAMIENTO Y EXPEDICION
El objetivo de esta parte es asegurar el adecuado almacenamiento de los productos finales en lo
referente a trazabilidad del material, condiciones higiénicas adecuadas y prevencién de la

contaminacion, fisica, quimica y microbioldgica.

Plan de control de almacenamiento y expedicién

El plan estara basado en el control de las operaciones de almacenamiento y expedicién en el que se

detallen:

e Lasoperaciones de almacenamiento y expedicién.
e Las condiciones 6ptimas de almacenamiento de los materiales destinados al contacto con
alimentos (temperatura, humedad, etc.) y descripcién de las unidades de carga (palet,

contenedor, etc.).
e Los peligros y los riesgos que puedan existir durante esta operacion.
e Las medidas preventivas para evitarlos.
e Las medidas correctivas si se detectara una no conformidad.

e La sistematica para la adecuada gestion de almacén que asegure la trazabilidad de los

materiales fabricados.
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e Ladocumentacion del cumplimiento y verificacién de los controles de calidad llevados a cabo

en el almacén, o en la operacién de expedicion.

Conceptos a tener en cuenta

e La tipologia de los materiales o envases que produce y el tipo de embalaje empleado para
servir al cliente.

e Las medidas a tener en cuenta en el embalaje de expedicién para garantizar que el material va
allegar en correctas condiciones.

e Los productos terminados no deberan ser expedidos hasta que el responsable de control de
calidad haya comprobado las especificaciones del producto terminado pertinente y se de el
visto bueno correspondiente.

e El material no deberia expedirse para su venta hasta que la persona responsable confirme la
adecuacion del producto. Si algin lote no cumple con las especificaciones previstas deberia
analizarse a fondo el motivo de dicho incumplimiento para determinar la causa del problema.

e Se deberian establecer los registros u hojas de control de la expedicién de los productos
finales con el objetivo de garantizar la trazabilidad de los envases y la correcta gestién del
almacén.

e El almacén debe cumplir con las normas sanitarias oficiales de las industrias que producen
materiales y envases para productos alimenticios (medidas de higiene, control de plagas,
etc.).

e El material con destino al contacto con alimentos debe mantenerse alejado de focos de
contaminacion, incluyendo olores y aromas no necesariamente téxicos 0 nocivos, ya que
éstos pueden atravesar el envase o material de envase.

e En general, no es necesario un control exhaustivo de la temperatura de almacenamiento, sin
embargo no es conveniente que en los almacenes se alcancen temperaturas muy elevadas.

e Las existencias de materiales destinados al contacto con alimentos en el almacén deben

inspeccionarse periédicamente.

CONTROL EN EL ETIQUETADO Y DECLARACION DE CONFORMIDAD.

El objetivo de esta parte es establecer un plan de control para asegurar el adecuado etiquetado del

producto, asi como su declaracién de conformidad.
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ETIQUETADO

Segun el articulo 5 del Reglamento (CE) 1935/2004, sobre los materiales y objetos destinados a entrar

en contacto con alimentos, los materiales y objetos que alin no estén en contacto con alimentos
cuando se comercialicen irdn acompanados de:

a) los términos «para contacto con alimentos>, o una indicacién especifica sobre su uso

(como por ejemplo maquina de café, botella de vino, cuchara sopera), o el siguiente

simbolo:

En el caso de que por las caracteristicas del objeto esté claro que su destino serd entrar en contacto

con alimentos, no serd necesario la informacién del punto aJ.
b) en caso necesario, indicacién de las instrucciones para un uso adecuado y seguro.

El etiquetado podria, por ejemplo, indicar:

Informacidén sobre su composicién y uso para reducir el riesgo de liberacién no intencionada.

- “Informacién al usuario: no use este equipo con alimentos 4cidos o alcalinos o salados.

- “Exclusivamente para uso con alimentos no acidos almacenados en el frigorifico”.

- “Mantener por debajo de 5°C si el alimento va a ser almacenado méas de 24 horas”.

- Si los usuarios deben lavar inicialmente el material, entonces el etiquetado deberia

proporcionar instrucciones de limpieza adecuadas.

c) el nombre o el nombre comercial y, en cualquier caso, la direccién o domicilio social
del fabricante, el transformador o el vendedor encargado de su comercializacion
establecido en la Comunidad.

d) etiquetado o una identificacion adecuada que permitan la trazabilidad del objeto.

e) en el caso de los materiales y objetos activos, informacién sobre el uso permitido e
informacién como el nombre y la cantidad de las sustancias liberadas por el
componente activo o, en su caso, las disposiciones nacionales aplicables a los
alimentos.

En el momento de la venta al por menor, la informacidn se podra mostrar en los materiales y objetos o

en sus envases, 0 en etiquetas fijadas en los materiales y objetos o en sus envases, 0 en un rétulo que
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se encuentre en la proximidad inmediata de los materiales y objetos y sea claramente visible para los
compradores.

Cuando por razones técnicas, resulte imposible fijar en los propios materiales u objetos dicha
informacién o una etiqueta que la contenga, tanto en la fase de fabricacién como en la de

comercializacién.

En las fases de comercializacion distintas de la venta al por menor, la informacién debera incluirse en

los documentos adjuntos, o en las etiquetas o envases, 0 en los propios materiales y objetos.
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DECLARACION DE CONFORMIDAD

Segun el articulo 16 del Reglamento (CE) 1935/2004, los materiales y objetos destinados a entrar en

contacto con alimentos deberan ir acompafiados de una declaracién por escrito que garantice su

conformidad con las normas que le sean de aplicacién.

El contenido requerido para la declaracion de conformidad es el siguiente:

Nombre y direccién del fabricante o importador del material
Descripcion del producto
Fecha de la declaracién
Confirmacién que el material/articulo cumple con los requisitos legales de la Unién Europea,
las resoluciones del Consejo de Europa y, cuando aplique, la legislacién nacional, para las
condiciones de uso previstas.
En ausencia de legislacion nacional o europea, cualquier informacién relevante (normas
valores de referencia, restricciones internacionales) relacionadas con las sustancias que
dispongan de especificaciones.
Una o mas de las siguientes condiciones de uso han de ser mencionadas. Ejemplos:

o Tipode comida que esta destinada a estar en contacto con el producto

o Temperatura de almacenamiento y duracion del material/articulo

o Cualquier tratamiento del material/articulo

o Superficie /volumen para establecer el cumplimiento del material o articulo.
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ANEXO IIl. CUESTIONARIO PARA LA SOLICITUD DE LA MARCA DE SEGURIDAD EN CONTACTO ALIMENTARIO

EMPRESA SOLICITANTE:
N.LF:

GERENTE:

D.N.L:

PERSONA DE CONTACTO:

PRODUCTOS, NOMBRES COMERCIALES Y REFERENCIAS PARA LOS QUE SE SOLICITA LA MARCA SEGURIDAD CONTACTO

ALIMENTARIO.
(ADJUNTESE CATALOGO TECNICO Y COMERCIAL)

USO AL QUE VA DESTINADQO EL MATERIAL 0 PRODUCTO: (DOMESTICO, PUBLICO, EXTERIOR,€)

CERTIFICACION DEL SISTEMA DE CALIDAD
OnoOsl
(EN AFIRMATIVO, ADJUNTESE COPIA DEL CERTIFICADO).

ENUMERACIGON DE LAS PRINCIPALES MATERIAS PRIMAS Y/0 COMPONENTES:

DESCRIPCIGON BREVE DE LAS PRINCIPALES ETAPAS DE FABRICACION Y LOS MEDIOS DE PRODUCCION:

FECHA:

FIRMA:
SELLO EMPRESA:
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ANEXO IV. MANUAL DE IDENTIDAD CORPORATIVA DE LA MARCA DE SEGURIDAD CONTACTO ALIMENTARIO.

1. Version principal / principal ampliada lanzamiento 2. Solucién B)
e} Verzidn admitida para cazoz donds 56 necesite ol formato vertical /
cumo.

CONTACTO

S SEGURIDAD
N

- + & " .
= || |MENTARIO

SEGURIDAD

S

L)
b) Marca para lanzamicnta con AIDIMME =

- t;’.
—_———

CONTACTO ALIMENTARID

SEGURIDAD
CONTACTO
ALIMENTARIO

ZAIDIMME S

3.Area de Respeto 4. Tamafio minimo

Si X oz la altura dol lopo, ¢l arca de excluzidn de rezpeto zerd 1/3 x
de alturay 1/3 x de anchura para amboz ladoz.

Para dotar al logo de un relevancia apropiada debe do habar un drea
alrededor del mizmo, zin clementoz gréficos, imegenez o

La medida reccmendads del logo zerd 5,5 x 2 om.
En ol tamadio minimo del logo Ia X debe medi L5 cm.

textoz etc.
Bt T TR
' e SEGURIDAD
: x S8l CONTACTO
[} 0
' e | |MENTARIO
"13x

S. Tipografia corporativa “Conduit Itc” 6. Colores Corporativos

Ls tmg rafia del logetipe “Control Contacto Alimentario” zerd la
CON ITC por zu zimpleza on faz formaz y por tratarze do una
tipcgrafis do palo zimple.

ConduitlTCLight

abcdefghijkimnfopgratuvanugz
ABCDEFGHIIKLMNNOPORSTUWXYZ

Pantone 485C Parton= 432C Pantone Black
01234567890 B%&[..-"!;?) C 0% C 2% C 100%
M: 95% M: 2% M: 1009
Yo 100% Y: 0% Y: 100%
ConduitiTCBeld K 5% K 66% K 100%
Seasab e s RGE: RGE: RGE:
fajhimnsoparstuvwagz
: 21526-21 62-74-79 0-0-0
NOPORSTUWXYZ
ABCOEFGHLIKLMN 271215 £424952 £000000
01234567690 &%&([.™1;?)
Cuatro tintas

En cazec donde no oo pusden usar colores expsceles, ja traduccidn de color

ConduitTCLightitafic = 4 tintaz debe cumplir laz antsriores proporcicnez ¥ CNYK.
P Color WEB

abcdo{gh';,-khnnno-pqr: VIR Loz celorss enterisrisemente citados tisnsn su eguiveloncia par cokres
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Reglamento Técnico para la obtencion de la marca de

Seguridad en Contacto Alimentario

7. Eslogan

Acompaiiando al logotipo puede incluirse en los casos que se
necesite potenciar lamarca el eslogan:

"Seguridad Contacto con Alimentos. AIDIMME”

Leyenda:

"Ensayos realizados en los laboratorios de AIDIMME”

9. Otras versiones permitidas

8. Versién Blanco y Negro

SEGURIDAD
CONTACTO
ALIMENTARIO

SEGURIDAD
CONTACTO
ALIMENTARIO

SEGURIDAD =~ | SEGURIDAD
CONTACTO o= | CONTACTO
ALIMENTARIO =SS0 | ALIMENTARIO
SEGURIDAD Ss._ | SEGURIDAD
CONTACTO o === | CONTACTO
ALIMENTARIO "SS5 | ALIMENTARIO

CERTIFICADO

SEGURIDAD

CONTACTO ALIMENTARIO

SEGURIDAD

CONTACTO ALIMENTARIO

SEGURIDAD

SEGURIDAD

CONTACTO ALIMENTARIO

SEGURIDAD

CONTACTO ALIMENTARIO

CONTACTO ALIMENTARIO
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AIDIMME

INSTITUTO TECNOLOGICO

AIDIMME. INSTITUTO TECNOLOGICO METALMECANICO, MUEBLE, MADERA, EMBALAJE Y AFINES

Domicilio fiscal: Domicilio social:
Parque Tecnoldgico - Calle Benjamin Franklin, 13 Parque Tecnoldgico - Avda. Leonardo Da Vinci, 38
CIF: ESG46261590 - 46980 PATERNA (Valencia) ESPANA 46980 PATERNA (Valencia) ESPANA aidimme@aidimme.es

Tel.: 96 136 60 70 - Fax: 96 136 61 85 Tel.: 96 131 85 59 - Fax: 96 091 54 46 www.aidimme.es



